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Link do produktu: https://bykmieciak.pl/noz-rzezniczy-do-cwiartowania-krojenia-miesa-seria-2900-dI-350492-mm-p-9362.html

Arcos N6z rzezniczy do
¢wiartowania krojenia miesa
seria 2900 dt. 350/492

S Cena brutto 102,59 zt
Cena netto 83,41 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy BK-013117
Kod producenta 292425
Kod EAN 8421002292453

Opis produktu

Seria 2900 faczy w sobie ergonomie, site, oraz prostote zapewniajace dtugotrwate i komfortowe uzytkowanie. N6z
wyprodukowany zostat w Hiszpanii. Ostrza wykonane sg z blachy walcowanej - z innowacyjnej, martenzytycznej stali
nierdzewnej NITRUMreg o podwyzszonej twardosci oraz odpornosci na korozje. Uchwyty wykonane zostaty z
polipropylenu, ktéry wtryskiwany jest bezposrednio na trzpien, co zwieksza trwato$¢ tgczenia. Powierzchnia uchwytéw jest
teksturowana, mocno chropowata, co zapobiega wyslizgnieciu sie z dtoni (anti-slip). Na uchwytach znajduje sie powtoka
BACTIPROOF SILVERreg pozwalajaca zredukowaé¢ do minimum gromadzenie sie bakterii. Posiada zwiekszona
odpornos¢ na wysoka temperature. Idealny do ¢wiartowania i krojenia surowego miesa. N6z nie nadaje sie do mycia w
zmywarce.

Cechy produktu:

¢ - Mocna, stabilna krawedz tngca - sprawdzi sie w ¢wiartowaniu i krojeniu miesa,
e - Ostrze wykonane z blachy walcowanej,

e - Innowacyjna stal nierdzewna NITRUMreg ,

¢ - Powtoka antybakteryjna na uchwycie,

¢ - Wysoka twardos$¢ ostrza, podwyzszona odpornosc na korozje,

e - Z certyfikatem NSF.

Parametry techniczne:

e - Nr produktu - 292425

e - Stan artykutu - Nowy

e - Marka - Arcos

e - Dlugos$¢ uchwytu (mm) - 142
e - Dlugos¢ (mm) - 492

¢ - Dtugos¢ ostrza (mm) - 350

¢ - Kolor - czarny

e - Grubos$¢ (mm) - 2.5

e - Szeroko$¢ (mm) - 50

¢ - Twardos$¢ - okoto 55HRC

W zestawie:
e - N6z rzezniczy

Oznaczenia produktu: MPN: 292425; EAN: 8421002292453.
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