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SAMMIC Cyrkulator
zanurzeniowy do gotowania
sous vide SmartVide 7 2000 W

Cena brutto 5 040,77 zt
Cena netto 4 098,19 zt
Dostepnos¢ Dostepny
= - Czas wysyiki 24 godziny
| ——
p—— Numer katalogowy BK-013417
[ "N, L
e
— Kod producenta 1180120
)
' Kod EAN 8435561002415

Opis produktu

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous vide SmartVide 7 marki Sammic to profesjonalny sprzet
gastronomiczny, ktéry doskonale sprawdzi sie w kazdej kuchni. Innowacyjna metoda gotowania zywnosci w niskiej
temperaturze z uzyciem woreczkéw prézniowych pozwala zachowac¢ walory smakowe i odzywcze gotowanych produktéw.
Wyswietlacz LED, timer i tacze Bluetooth sprawiaja, ze SmartVide jest niezwykle intuicyjny i prosty w

obstudze. Wodoodporny, kolorowy wyswietlacz TFT pokazuje parametry gotowania: czas, temperature rzeczywistg i
temperature nastawiong. Wskaznik minimalnego poziomu wody zabezpiecza urzadzenie przed uszkodzeniem. Timer posiada
rézne tryby pracy: - praca ciagta, praca ciggta z licznikiem czasu i z zadanym czasem. Dzieki solidnej konstrukcji wykonanej
ze stali nierdzewnej i poliamidu cyrkulator znajdzie zastosowanie w profesjonalnej gastronomii.

Cechy produktu:

¢ - Odpowiedni do naczyn o maks. poj. 56 1,

- Mozliwos¢ kalibracji urzadzenia,

- Autorestart,

- Intuicyjny panel sterowania sprawia, ze urzadzenie jest niezwykle proste w obstudze,

- Lacze Bluetooth umozliwia sterowanie urzadzeniem za posrednictwem aplikacji oraz zapisanie programéw gotowania,
- Bardzo precyzyjny termostat z mozliwoscia regulacji temperatury co 0,01deg C,

- Do zestawu dotaczona jest torba do bezpiecznego transportu urzadzenia.

Parametry techniczne:

e - Nr katalogowy - 1180120

e - Stan artykutu - Nowy

e - Marka - Sammic

¢ - Moc wejsciowa (W) - 2000

e - Napiecie - 230

e - Materiaty - PA (Poliamid/Nylon), Stal nierdzewna
¢ - Jednostka czasu - Minuty

e - Programowalny - Tak

¢ - Panel sterowania - Cyfrowy

e - Kolor - srebrny

¢ - Maksymalna pojemnos¢ - 56 |

e - Dopasowane rozmiary - GN 2/1

e - Zakres temperatury (deg C) - 5 - 95
e - Element grzewczy - Grzatka

e - Stopniowanie - 0.01 deg C

» - Zabezpieczenie - Wodoodpornos¢
e - Dlugos$¢ (mm) - 124

e - Wysokos$¢ (mm) - 360

e - Szerokos$¢ (mm) - 140
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e - Waga -4 kg
W zestawie:

e - Cyrkulator zanurzeniowy
e - Torba do bezpiecznego transportu urzadzenia

Oznaczenia produktu: MPN: 1180120; EAN: 8435561002415.
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