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Hendi Cyrkulator zanurzeniowy
do gotowania sous vide
MASTERVIDE 2000 W
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Opis produktu

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous vide HENDI Mastervide to doskonate narzedzie, ktére szybko i efektywnie
nagrzewa sie do pozgdanej temperatury. Czujniki utrzymuja stabilng temperature z doktadnoscig do 0,1deg C, zapewniajac, ze
kazdy produkt zostanie ugotowany perfekcyjnie i z zachowaniem petnych waloréw smakowych. Temperature mozna
ustawic¢ do 95deg C, a timer do 99 godzin w odstepach co 1 minute, zapewniajac wszystko, co potrzebne do
gotowania metoda sous vide. Cyrkulator zostat zaprojektowany tak, aby pasowat do kazdego okragtego lub kwadratowego
pojemnika/patelni o minimalnej gtebokosci 15 cm i maksymalnej pojemnosci 56 litréw. Na tatwym w obstudze panelu
sterowania mozna ustawi¢ temperature i czas. Smigto pracuje w sposéb ciggty, aby zapewni¢ stabilng temperature wody
w catym zbiorniku. Urzadzenie posiada zabezpieczenie przed niskim poziomem wody, ktére wytacza urzadzenie w przypadku
zbyt matej ilosci wody oraz czujnik temperatury, ktéry zapobiega przecigzeniu i przegrzaniu. Wytrzymata obudowa zostata
wykonana ze stali nierdzewnej i poliamidu wzmocnionego wiéknem szklanym.

Cechy produktu:

e - Bardzo precyzyjny, mozliwo$¢ ustawiania i utrzymywania temperatury z doktadnoscig do 0,1deg C az do 95deg C,
- O duzej mocy - moze podgrza¢ do 56 litréw wody,

- Bardzo tatwe sterowanie i konfiguracja,

- Szybkie nagrzewanie dzieki elementowi grzewczemu o mocy 2000 W,

- Nadaje sie do pojemnikéw okragtych i kwadratowych.

Parametry techniczne:

- Nr katalogowy - 222546

- Stan artykutu - Nowy

- Marka - Hendi

- Moc wejsciowa (W) - 2000

- Napiecie - 230

- Materiaty - PA (Poliamid/Nylon), Stal nierdzewna
- Jednostka czasu - Godziny

- Panel sterowania - Cyfrowy

- Maksymalna pojemnosc¢ - 56 |

- Zakres temperatury (deg C) -5 - 95
- Element grzewczy - Grzatka

- Stopniowanie - 0.01 deg C

- Stopien ochrony IP - IPX1

- Zabezpieczenie - Wodoodpornosdé
- Dtugos$¢ (mm) - 137

- Wysokos$¢ (mm) - 361

- Szeroko$¢ (mm) - 215

- Waga - 4 kg
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W zestawie:
e - Cyrkulator zanurzeniowy

Oznaczenia produktu: MPN: 222546; EAN: 8711369222546.
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